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EDITION 2021

Palais des Sports de Megéve
Mercredi 23 septembre 2021

Menu élaboré en collaboration avec le Chef Christophe Hay

Le mulet cuit au sel, créme de cresson de fontaine et
pickles de graines de moutarde
Salt-cooked mullet, watercress cream and mustard seed pickles

Faux-filet de Wagyu, condiment gingembre et

livéche, Pomme bouchon, Fenouil confit
Sirloin steak of Wagyu, ginger and lovage condiment,
Fondant potatoes, Fennel confit

La pomme en compression, créme anglaise a 1'aneth,
tuile de cidre
Compressed apple, dill custard, cider tuile

Vin blanc de Savoie, terroirs d'Ayze, Jonquille 2018
Domaine Clos Romane, Cairanne



