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*Livraison 25€ - Frais de livraison offerts a partir de 200€



MENUS DE NOEL

EN 5 TEMPS ' EN 7 TEMPS
100€ / personne | 120€/ personne

(Disponible en livraison - Edition limitée)
Possibilité d’accord Mets & Vins

- AMUSES BOUCHES -

Gelée fumée de poisson, ceuf iodé
Subtile infusion marine, texture fondante et touche salée.

Voile de betterave, tartare de langoustine
Fraicheur acidulée, douceur végétale et éclat de crustacé.

Beurres maison parfumés
Créations artisanales du Chef, a partager en prélude.

- ENTREES -

Dome de foie gras, coeur a I'eau-de-vie de poire
Compotée de poire caramélisée & brioche feuilletée maison.
ou
Carpaccio de Saint-Jacques, litchi & cardamome
Alliance florale et iodée, tout en finesse.

- PLATS -

Ballotine de chapon farcie champignon & foie gras
Pomme de terre bouchon,
poélée de légumes de saison, jus corsé.
ou
Sole facon “Bonne Femme” au champagne & caviar
Champignon croustillant, beurre maitre d’hétel parfumé.

- FROMAGE -

Assortiment de notre affineur
Sélection de fromages affinés, accordés pour l'occasion.

- DESSERTS -

Buache de Noél du Chef
Création signature, selon l'inspiration de I'atelier.
ou
Dome chocolat & café, note boisée de whisky
Intense et envoltant, pour les amateurs de caractére.

ou

Pain d'épices moelleux,

ganache montée au chocolat blanc & fruits exotiques
Un Noél en douceur et en soleil.



LES VOLAILLES
POUR LES FETES

Composez votre propre menu de fin d’année.

NOS PIECES MAITRESSES
Dinde festive (3 a 4 kg - jusqu’a 8 personnes) : 400€
Servie avec la sauce et la garniture de votre choix.
ou
Chapon fermier (2 a 3kg - jusqu’a 6 personnes) : 300€
Servie avec la sauce et la garniture de votre choix.

LA FARCE DU CHEF
(Veau - Cochon - Champignons — Marrons - Foie gras)
Un grand classique des fétes, généreux et parfumé.

LES SAUCES
Creme de morilles
ou
Jus de volaille a la truffe noire

LES ACCOMPAGNEMENTS
Mousseline de pommes de terre truffée
ou
Gratin de blettes fondantes
ou
Poélée de légumes d’hiver

Une volaille d’exception, préparée avec soin,
a partager en toute simplicité.
Disponible sur commande pour les fétes de fin d'année.

Quantité
limité.
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